
Speisen & Getränke



110 Rinderkraftsuppe mit Einlage 1   4,50 €

111 Gulaschsuppe 1    4,50 € 

112 Flädlesuppe 1    4,50 €

120 Strammer Abt (Max)
 Schwarzwälder Schinken mit zwei Spiegeleiern auf Landbrot dazu Gewürzgurke 10,50 €

121 Nonnen Toast
 Schweinemedaillon mit Pfirsichhälften und Sauce Bernaise   12,50 €

130 Bauernsalat
 mit Schafskäse, Oliven, Zwiebel, Tomaten, Gurken, Paprika dazu Toast 8,50 €

131 Salatteller „Stuckenbusch“ 1, 2, 3, 6

 gemischter Salat der Saison mit Streifen vom gegrillten Schweinesteak dazu Toast  
 Dressing nach Wahl: Joghurt-Kräuter, Balsamico-Vinaigrette, Cocktail, Essig/Öl 14,50 € 

140 Currywurst Mit Dönninghaus Currysauce    3,30 €

142 Frikadelle hausgemacht & würzig    3,90 €

143 Portion POMMES    3,00 €

150  Flammkuchen Elsässer Art mit Schmand, Speck, Zwiebeln und Käse  13,90 €

151  Flammkuchen Champignons-Speck Crème fraiche, Speck, Champignons, Käse 13,90 €

Bistro & Co.

200 Käsespätzle mit Röstzwiebeln und einem Beilagesalat 14,50€

201 Geschmorter Rinderbraten in Rotweinsauce Apfelrotkohl und Drillingen 19,90€

202 Schweinefiletmedaillons in einer Pfeffersauce mit Kroketten und Gemüse 19,90 €

203 Klosterpfanne  
 3 Schweinemedaillons auf Pilzragout mit Käse überbacken, Bratkartoffeln und Salat 19,90 €

204 Penne al Salmone Penne in leichter  Tomatensauce mit gegrilltem Lachsfilet 19,90 €

209 Schnitzel „Wiener Art“
 paniertes Schweineschnitzel mit Pommes Frites und Salat  16,90 €

210 Champignon Schnitzel 1,3

 paniertes Schweineschnitzel mit Champignonsauce und Pommes Frites und Salat 16,90 €

211 Zigeunerchnitzel 1,3

 paniertes Schweineschnitzel mit Zigeunersauce und Pommes Frites und Salat 16,90 €

Wochenkarte
3. Woche Februar

Wir kochen jede Woche mit frischen Ideen und saisonalen Zutaten. Unsere Gerichte bieten 
eine abwechslungsreiche Auswahl. Von herzhaften Spezialitäten bis hin zu leichten Köstlich-
keiten – unsere Speisekarte hält für jeden Geschmack etwas bereit.

Falls Sie Allergiker sind, fordern Sie bitte die stets aktualisierte und detailierte Allergikerkarte an. Informationen über Zutaten in unseren Speisen, 
die Allergien und Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage auch bei unserem Servicepersonal. 



Biere 
602  Veltins Pilsener   0,30 l  3,00 €

603  Veltins Pilsener   0,50 l  4,50 €

605  Frankenheim Alt   0,30 l  3,00 €

606  Frankenheim Alt   0,50 l  4,50 €

608  Alster   0,30 l  3,00 €

609  Alster   0,50 l  4,50 €

611  Radler   0,30 l  3,00 €

612  Radler   0,50 l  4,50 €

613  Veltins Pilsener alkoholfrei Flasche  0,33 l  3,00 €

614  Maisel´s Weißbier Flasche  0,50 l  4,50 €

615  Maisel´s Weißbieralkoholfrei Flasche  0,50 l  4,50 € 

Spirituosen 
650  Grappa   2 cl  4,00 €
651  Williams   2 cl  4,00 €
652  Obstwasser   2 cl  4,00 € 
653  Uso    2 cl  2,50 €
654  Julischka   2 cl  2,50 €
655  Kruskovac   2 cl  2,50 €

Alkoholfreie Getränk
 

689  Rheinfels Mineralwasser mit Kohlensäure   0,30 l  3,00 € 

690  Rheinfels stilles Mineralwasser   0,30 l  3,00 €

619  Coca Cola   0,30 l  3,50 €

620  Coca Cola light   0,30 l  3,50 €

691  Coca Cola zero   0,30 l  3,50 €

692  Spezi   0,30 l  3,50 €

621  Fanta   0,30 l  3,50 €

622  Sprite   0,30 l  3,50 €

623  Saftschorle (Apfel, Kirsch, Orange)   0,30 l  3,00 €

627  Orangen-, Apfel-, Bananen-, Kirsch-, Maracujasaft   0,30 l  3,50 €

Heiße Getränke
 
670  Espresso      2,50 €
671  Kaffee      2,50 €
672  Cappuccino      3,50 €
673  Latte Macchiato      3,50 €
674  Milchkaffee      3,50 €
676  Heiße Schokolade      3,50 €

677  Tee (Schwarz, Kamille, Hagebutte, Pfefferminz, Früchte, Granatapfel)     2,50 €

110 Rinderkraftsuppe mit Einlage 1   4,50 €

111 Gulaschsuppe 1    4,50 € 

112 Flädlesuppe 1    4,50 €

120 Strammer Abt (Max)
 Schwarzwälder Schinken mit zwei Spiegeleiern auf Landbrot dazu Gewürzgurke 10,50 €

121 Nonnen Toast
 Schweinemedaillon mit Pfirsichhälften und Sauce Bernaise   12,50 €

130 Bauernsalat
 mit Schafskäse, Oliven, Zwiebel, Tomaten, Gurken, Paprika dazu Toast 8,50 €

131 Salatteller „Stuckenbusch“ 1, 2, 3, 6

 gemischter Salat der Saison mit Streifen vom gegrillten Schweinesteak dazu Toast  
 Dressing nach Wahl: Joghurt-Kräuter, Balsamico-Vinaigrette, Cocktail, Essig/Öl 14,50 € 

140 Currywurst Mit Dönninghaus Currysauce    3,30 €

142 Frikadelle hausgemacht & würzig    3,90 €

143 Portion POMMES    3,00 €

150  Flammkuchen Elsässer Art mit Schmand, Speck, Zwiebeln und Käse  13,90 €

151  Flammkuchen Champignons-Speck Crème fraiche, Speck, Champignons, Käse 13,90 €

200 Käsespätzle mit Röstzwiebeln und einem Beilagesalat 14,50€

201 Geschmorter Rinderbraten in Rotweinsauce Apfelrotkohl und Drillingen 19,90€

202 Schweinefiletmedaillons in einer Pfeffersauce mit Kroketten und Gemüse 19,90 €

203 Klosterpfanne  
 3 Schweinemedaillons auf Pilzragout mit Käse überbacken, Bratkartoffeln und Salat 19,90 €

204 Penne al Salmone Penne in leichter  Tomatensauce mit gegrilltem Lachsfilet 19,90 €

209 Schnitzel „Wiener Art“
 paniertes Schweineschnitzel mit Pommes Frites und Salat  16,90 €

210 Champignon Schnitzel 1,3

 paniertes Schweineschnitzel mit Champignonsauce und Pommes Frites und Salat 16,90 €

211 Zigeunerchnitzel 1,3

 paniertes Schweineschnitzel mit Zigeunersauce und Pommes Frites und Salat 16,90 €

Aktuelle Karten und Tischreservierung
www.klosterschaenke.stuckenbuch.net



Klosterschänke Stuckenbusch
Megi Maass

Friedrich-Ebert-Str. 235
45659 Recklinghausen

www.klosterschaenke.stuckenbusch.net
Telefon 02361 23864

mail@stuckenbusch.net


